
KOLOR	Ciemny	brąz

NOS	Świeżość	owocowa-	skórka	mandarynki,	marmolada	pomarańczowa	oraz	soczyste	śliwki.	Po	chwili	pojawia	się
aromat	lodów	waniliowych	oraz	dojrzałych	truskawek	(tych	z	Polski!).	W	tle	otrzymujemy	więcej	aromatów	z	beczki-
ziele	angielskie,	goździki	oraz	sam	świeży	biały	dąb.

USTA	Zaskakująca	kwasowość	ananasa,	liczi	oraz	marakui.	W	drugim	łyku	otrzymujemy	więcej	"starych	dobrych"
smaków	takich	jak	keks	z	bakalami	i	chipsami	banasowymi.

KOŃCÓWKA	Długa	i	taniczna.	Zaskakujący	aromat	wina,	który	utrzymuje	się	do	samego	końca.

ALKOHOL	48%

UWAGI:

Mariaż	rumu	leżakowanego	w	beczkach:

-5	lat	w	beczkach	ex-bourbon,	a	nastepnie	przelana	na	10	lat	do	beczek	ex-Zinfandel.
-	11	lat	ex-bourbon..

R.	L.	Seale's	Company	to	rodzinna	firma	prowadzona	przez	4	pokolenia	rodziny	Seale.	Oficjalnie	założona	w	1920

roku	firma	zajmująca	się	produkcją	oraz	handlem	rumem	oraz	trzciną	cukrową.	Jednak	ślad	historyczny	rodziny

Seale	sięga	XVII	wieku,	gdzie	pierwsi	Seale'owie	handlowie	trzciną	cukrową	oraz	melasą.	W	XX	wieku	rodzina
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głównie	parała	się	niezależnym	bottlingiem	rumów	oraz	handlem	beczkami	z	rumami,	jednak	w	1992	roku	nastąpił

przełom-	destylarnia	Foursquare	powstała.	Zakupiono	najstarszy	budynek	na	Barbados,	starą	manufakturę	cukru.

Razem	z	destylarnią	Foursquare	powstało	Heritage	Park-	park	gdzie	znajduję	się	muzeum	cukrownictwa	oraz	rumu,

małe	zoo,	oraz	punkty	gastronomiczne.

Foursquare	Distillery	aktualnie	jest	uznawaną	za	jedną	z	najlepszych	destylarni	rumów	na	świecie	oprócz	tego	że

mają	dość	spore	moce	produkcyjne	i	produkują	sporą	różnych	marek,	to	nadal	zachowują	prawdziwy	charakter

rumów	wyznając	zasadę	rumów	bez	dodatków	sztucznego	cukru,	aromatów	czy	barwników.

W	2018	roku	w	konkursie	Internation	Wine	and	Spirits	Competition	otrzymali	tytuł	najlepszej	destylarni,	a	ich	edycję

i	marki	otrzymują	co	roku	nagrody.


