
KOLOR	Miedź	z	poświatą	brunatną

NOS	Aromaty	suszonych	owoców	przechodzące	w	słodsze,	bardziej	tropikalne	owoce.	Ciemna	czekoladę	i	pikatność
czarnego	pieprzu	oraz	wiórków	dębowych..

USTA	Gładkie,	subtelne	owoce	na	przedniej	części	podniebienia.	Połączenie	kawy	espresso	i	ciemnej	czekolady
prowadzi	do	bardzo	przyjemnej	goryczy.	Pełna	struktura	w	środkowej	części	podniebienia,	gdzie	moc	%,	dąb	oraz
przyprawy	korzenne	rozwijają	się	dalej.	Więcej	ciemnej	czekolady	i	mocny	dąb	w	tylnej	części	ust.

KOŃCÓWKA	Długi	finisz	z	rosnącym	ciepłem	i	pikanterią.	Im	więcej	popijasz,	tym	wyższy	poziom	cierpkości	i	tym
bardziej	intensywne	i	przyjemne	staje	się	to	doświadczenie.	Pod	spodem	kryje	się	słodycz,	prawie	jak	solony
karmel.	Jeszcze	lepiej	się	rozwija	po	rozcieńczeniu.

ALKOHOL	62%

UWAGI:

Mariaż	rumów	destylowany	w	kolumnie	destylacyjnej	oraz	w	miedzianych	alembikach:
-	rum	leżakowany	14	lat	w	beczkach	ex-bourbon
-	rum	leżakowany	3	lata	w	beczkach	ex-bourbon,	a	następnie	przelany	do	beczek	ex-oloroso	sherry	na	11	lat

R.	L.	Seale's	Company	to	rodzinna	firma	prowadzona	przez	4	pokolenia	rodziny	Seale.	Oficjalnie	założona	w	1920

roku	firma	zajmująca	się	produkcją	oraz	handlem	rumem	oraz	trzciną	cukrową.	Jednak	ślad	historyczny	rodziny
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Seale	sięga	XVII	wieku,	gdzie	pierwsi	Seale'owie	handlowie	trzciną	cukrową	oraz	melasą.	W	XX	wieku	rodzina

głównie	parała	się	niezależnym	bottlingiem	rumów	oraz	handlem	beczkami	z	rumami,	jednak	w	1992	roku	nastąpił

przełom-	destylarnia	Foursquare	powstała.	Zakupiono	najstarszy	budynek	na	Barbados,	starą	manufakturę	cukru.

Razem	z	destylarnią	Foursquare	powstało	Heritage	Park-	park	gdzie	znajduję	się	muzeum	cukrownictwa	oraz	rumu,

małe	zoo,	oraz	punkty	gastronomiczne.

Foursquare	Distillery	aktualnie	jest	uznawaną	za	jedną	z	najlepszych	destylarni	rumów	na	świecie	oprócz	tego	że

mają	dość	spore	moce	produkcyjne	i	produkują	sporą	różnych	marek,	to	nadal	zachowują	prawdziwy	charakter

rumów	wyznając	zasadę	rumów	bez	dodatków	sztucznego	cukru,	aromatów	czy	barwników.

W	2018	roku	w	konkursie	Internation	Wine	and	Spirits	Competition	otrzymali	tytuł	najlepszej	destylarni,	a	ich	edycję

i	marki	otrzymują	co	roku	nagrody.


