YN VININOVA

Marmenna Rosso

KRAJ Wiochy

MINIMALNA
TEMPERATURA 12.00st.C

REGION Toskania

APELACJA Toscana lGT

SZCZEP Sangiovese

ZAWARTOSC
ALKOHOLU 11,5%

RODZAJ Wytrawne

MARMENNR | Rosso KOLOR Czerwone

POJEMNOSC 750 ml

CERTYFIKATY Wino biologiczne

Aromat:

Aromat jest Swiezy, soczysty i peten energii. Dominujg nuty wisni, czarnej porzeczki
i czeresni, ktorym towarzyszy lekka cierpkosc swiezej zurawiny. Catos¢ dopetniajg
delikatne tony swiezych migdatow i stodkawy zapach kompotu truskawkowego.
Bukiet jest lekki, owocowy i bardzo apetyczny.

Smak:

W smaku wino jest niezwykle soczyste, z wyraznie zaznaczong kwasowoscig,
ktora podkresla swiezoS¢ owocu. Styl glou-glou sprawia, ze wino pije sie lekko i
przyjemnie. W ustach powracajg nuty swiezej wisni, porzeczki i truskawkowego
kompotu, dajgc wrazenie chrupkoscii rzeskosci.

Potrawy:

Makaron bolognese, pizza
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Marmenna Bianco i Marmenna rosso 2024 to pierwszy wypuszczony na rynek
rocznik, zrobiony przez nas od poczatku do kornca. Od zaszczepienia
wyselekcjonowanych ze starej winnicy dawnych nie modyfikowanych odmian
Trebbiano i Sangiovese, poprzez uwazng prace w biologicznej winnicy i
kontrolowany proces winifikacji w stali i drewnianych kadziach przy minimalne;j
ilosci siarczanow.

Nasze wina sg wyrazem lokalnej toskanskiej ziemi, jej mineratow, wiatrow i
powietrza. Jestesmy w Maremmie, potudniowej czesci Toskanii, bardziej dzikiej i
zielonej nizrenomowane, wypalone stonncem Chianti. Nie wymyslamy nic nowego,
odtwarzamy i ratujemy stare winnice w miejscach, gdzie winorosl uprawiana byta
od ponad tysigca lat - juz przez starozytny lud Etruskow, potem benedyktynskich
mnichow i wreszcie lokalnych winiarzy swiadomych potencjatu tych ziem.

Staramy sig, aby proces winifikacji byt jak najmniej interwencyjny. Kazdy ruch jest
przemyslany i Swiadomy, od pojemnosci i materii kadzi, krotkiej maceracji w
przypadku Trebbiano (rocznik 2024). Nasze wina sg swieze i pijalne od razu,
zobaczymy, jak beda dojrzewaty w butelce. Pozwolimy im fermentowac i
dojrzewac w cemencie, w amforach, szukajgc jak najlepszej ekspresiji.

To poczatek naszej drogi, mamy wspaniate winiarsko parcele, tradycyjne lokalne
odmiany Sangiovese i Trebbiano, wspiera nas natura i lokalna tradycja.

Wino jest wielkim wynalazkiem ludzkosci, towarzyszy nam od zarania dziejow.
Przez nasze rece przejdzie do dalszych pokolen. Staramy sie zadbac o nasz etap
jak najbardziej Swiadomie i odpowiedzialnie,

Polacy w Toskanii - Jolanta i Mirostaw Gruszka.



