YN VININOVA

Grumello Buon Consiglio Riserva

KRAJ Wiochy

MINIMALNA
TEMPERATURA 15.00st.C

REGION Lombardia

APELACJA Valtellina Superiore DOCG

SZCZEP Chiavennasca (Nebbiolo)
ZAWARTOSC

e ALKOHOLU 13,0%

é ||||||| #

’ Grumello S RODZAJ Wytrawne

1 Buon Consigl;

e KOLOR Czerwone

POJEMNOSC 750 ml

Aromat:

Niebywata kompleksowos¢ aromatu, w ktorym finezyjnie wybrzmiewajg m.in. nuty
suszonych ptatkow kwiatow, wisni, skorki pomaranczowej, Swiezych ziot, a takze
gozdzikow, marcepanu i suchego drewna cedrowego. Rownie wyraznie
wyczuwalne sg akcenty suchej gleby, smoty czy bulionu grzybowego. Na dalszym
planie subtelnie zarysowany niuans dymu z ogniska i rozgrzanych kamiennych
tupkow.

Smak:

Przy zachowaniu swojej alpejskiej Swiezosci wino jest geste, o jedwabiste;
teksturze. Zdecydowanie finezyjnie skrojone, wysmienicie zbalansowane, z
odrobing pikanterii i stonej mineralnosci. Kredowo - wapienne taniny o smaku
Czerwonego pieprzu utrzymuja sie w ustach od pierwszego kontaktu do ostatniego
momentu. ARPEPE Grumello Buon Consiglio Riserva 2016 prezentuje sie dzis jako
dobrze rozwiniete wino, ktore nie powiedziato jeszcze ostatniego stowal
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Potrawy:
Sery dojrzewajace, tagiatelle z truflami
Wiegcej informaciji:

Wino wyprodukowane z owocow zebranych w podstrefie (lub Cru) o nazwie
Grumello.

Winnice mieszcza sie na wysokosci 350 - 400 m n.p.m., zbiory odbywaja sie
recznie.

Po maceracjitrwajgcej 102 dni i po fermentacji wino dojrzewa przez okres 34
miesiecy w zbiornikach z drewna kasztanowca o pojemnosci 50 hl oraz w
mniejszych zbiornikach z cementu.

Sugerowana dekantacja.

ARPEPE %y ArpeE &5

Rodzina Pelizzatti zajmowata sie produkcjg wina w regionie Valtellina juz w XIX
wieku, jednak dopiero w 1984 roku ich przedsiewziecie przybrato wspotczesng
forme, dziatajgc pod nazwg ARPEPE. Ta nazwa jest akronimem od imienia i
nazwiska Arturo Pelizzatti Perego, przedstawiciela kolejnego pokolenia rodziny.

Obecnie winnicg i winiarnig zarzadzajg Isabella i Emanuele, dzieci Arturo. Na 13
hektarach winnic w apelaciji Valtellina Superiore DOCG uprawiajg szczep
Nebbiolo, ktéry w tym regionie znany jest pod nazwg Chiavennasca. Uprawa
winoroslii zbiér winogron w tym malowniczym zakatku Wtoch sg niezwykle
wymagajgce z powodu ekstremalnie stromych zboczy - apelacja lezy bowiem w
Alpach, blisko granicy ze Szwajcarig. Pochodzenie win ARPEPE jest mocno
podkreslane w hasle Nebbiolo z Alp, ktore towarzyszy ich winom.

Wina ARPEPE sg tworzone zgodnie z filozofig wtasciwego czasu oczekiwania,
ktora ktadzie nacisk na cierpliwosc i wytrwatosc, a takze unika gotowych
schematow i instrukcji dotyczacych produkciji. Dzieki temu podejsciu oraz
wyjagtkowemu pochodzeniu winogron Nebbiolo, ARPEPE oferuje wina o unikalnym
i kompleksowym charakterze, ktore dostarczajg niezapomnianych doznan i
stawiajg ARPEPE w roli wiodgcego producenta w apelacji Valtellina.



