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Mandamus ECS Mark XXVIII 16YO

KRAJ Barbados
REGION Barbados
RODZAJ Rum
ZAWARTOSC

ALKOHOLU 57,0%

POJEMNOSC 700 ml
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Aromat:

Bogata, intensywnie owocowa i lekko konfiturowa eksplozja aromatow jezyn ,
dojrzatego ananasa , kwaskowej sliwki i wisni . Pojawiajg sie takze nuty rodzynek
suttanskich , waniliowego karmelu , z subtelnymi akcentami imbiru , orzechéw
laskowych , orzechdw wtoskich oraz czarnej porzeczki .

Smak:

Smak delikatny i stodki na podniebieniu, z wyraznymi nutami soczystych dojrzatych
czarnych wisni, malin i sliwek Victoria . Pojawiajg sie takze rodzynki suttanskie
oraz subtelny akcent orzezwiajgcej skorki pomaranczy . Finisz: nuty gorzkiej
czekolady i czarnej herbaty , z akcentami biatego pieprzu i lekkim rozgrzewajgcym
musnieciem papryczki chili . Dtugi, lekko dymny, tostowy i debowy , z wyrazng
struktura.
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Wiegcej informaciji:

MANDAMUS to dwudziesta dziewigta edycja - Mark XXIX w nagradzanej serii
Exceptional Cask Selection.

Jest to kupaz rumow destylowanych zaréwno w miedzianym alembiku double
retort pot still, jak i w ciggtych kolumnach destylacyjnych twin column still w
Foursquare Rum Distillery. Rum dojrzewat przez 16 lat w kombinacji beczek po
bourbonie oraz po porto.

Bardziej szczegotowo - dla mitosnikow technicznych detali - jest to w duzej mierze
rum poddany podwajnej maturacji: 10 lat w beczkach po bourbonie, a nastepnie 6
lat w beczkach po porto typu Tawny.

Ten wyjatkowy przyktad Single Blended Rum zostat wydestylowany i w catosci
dojrzewat w Foursquare Rum Distillery, zanim zostat skomponowany i
zabutelkowany. Rum butelkowany jest z mocg 57% alkoholu, bez filtracji na zimno,
w naturalnym kolorze, bez dodatku cukru i innych dodatkow.
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Foursquare Rum Distillery z Barbadosu jest dzi$ uznawana za jedng z najlepszych
destylarni rumu na swiecie. Mimo duzej skali produkc;ji i wytwarzania wielu marek
rumu, destylarnia konsekwentnie pozostaje wierna tradycyjnym metodom i
filozofii autentycznego rumu. Produkcja opiera sie na zasadzie petnej
transparentnosci - rumy powstajg bez dodatku cukru, sztucznych aromatow czy
barwnikow, a ich charakter wynika wytacznie z jakosci destylatu oraz starannego
dojrzewania w beczkach.

Destylarnia korzysta zarowno z alembikow typu pot still, jak i tradycyjnych kolumn
destylacyjnych, co pozwala tworzyc¢ ztozone rumy okreslane jako Single Blended
Rum. Foursquare stynie rowniez z prestizowej serii Exceptional Cask Selection,
ktora zdobyta uznanie kolekcjonerow i ekspertow na catym swiecie.

Jakosc¢ produkcji potwierdzajg liczne nagrody. W 2018 roku Foursquare
otrzymata tytut Rum Producer of the Year w konkursie International Wine &
Spirit Competition, a destylarnia ponownie zdobyta ten prestizowy tytut takze w
2024 i 2025 roku, potwierdzajgc swojg pozycje lidera wspotczesnego Swiata
rumu.



