YN VININOVA

Les Amuse-Guelues Blanc

MINIMALNA
TEMPERATURA 12.00st.C

KRAJ Francja

REGION Bordeaux

APELACJA Vin de France

SZCZEP Sémillon

ZAWARTOSC
ALKOHOLU 12,0%

RODZAJ Wytrawne

KOLOR Biate

POJEMNOSC 750 ml

CERTYFIKATY Vininova naturalnie

Aromat:

W aromacie dominujg nuty dojrzatych owocow z wyraznymi akcentami moreli i
miodu. Nos jest intensywny, owocowy i bardzo wyrazisty.

Smak:

W ustach wino jest petne i geste, o aksamitnej strukturze i bardzo owocowym
charakterze. Nuty morelii miodu w smaku, dobrze zaznaczona, Swieza
kwasowosS¢ nadaje catosci rownowage.

Potrawy:

Kurczak w ziotach, krewetki z czosnkiem


file:///

Wiegcej informaciji:

Wino powstato w 100% z odmiany Sémillon, rosngcej na gtebokich, chtodnych
glebach gliniastych. Fermentacja odbywa sie na dzikich drozdzach, wino jest
winifikowane i dojrzewa w zbiornikach ze stali nierdzewnej. Nie jest klarowane ani
filtrowane.

Cha}teau De La ——
Vieille Chapelle A

Na obecnym terenie winnicy, w Xl wieku stata kaplica Najswietszej Marii Panny,
stad nazwa winnicy - Stara Kaplica. Obecni wiasciciele - Frédéric i Fabienne
Mallier wraz ze swoimi synami nabyli posiadtos¢ w 2006 roku. Od 2009 roku
winnica jest certyfikowana organiczna, a od 2015 posiada certyfikat
biodynamiczny Demeter. Wina nie s3 filtrowane ani klarowane, winogrona
zbierane recznie. Wiasciciele ktadg duzy nacisk na r6znorodnosc biologiczna
winnicy. Mikroklimat zwigzany z bliskoScig rzeki Dordogne i glebami bogatymi w
odzywcze dla winorosli substancje organiczne ma bardzo pozytywny wptyw na
wino. Rodzina Mallier uprawia szczepy klasyczne dla Bordeaux - Semillon, Merlot,
Cabernet Franc oraz Bouchales - zapomniany, historyczny szczep czerwonych
winogron.



