YN VININOVA

Carmes de Rieussec

KRAJ Francja

MINIMALNA
TEMPERATURA 8.00 st.C

REGION Bordeaux

APELACJA Sauternes AOC

Sémillon, Sauvignon Blanc,

SZCZEP Muscadelle
JITERNES
: RODZAJ Stodkie
KOLOR Biate

POJEMNOSC 750 ml

Aromat:

Poczgtkowo wino pachnie subtelnie, dopiero z czasem zaczyna ujawniac
intensywniejsze aromaty swiezych i kandyzowanych cytrusow, soczystej moreli,
dojrzatej gruszki, a takze wiciokrzewu i imbiru.

Smak:

Stodko-kwasne nuty kandyzowanych cytrusow zestawione z akcentem dtugo
pieczonego jabtka, miodu wielokwiatowego i lekko pikantnej kory cynamonu.
Rewelacyjnie wkomponowana beczka odczuwalna zwtaszcza w finiszu pod
postacig orzechow makadamia z miodem.

Potrawy:

Sery plesniowe zielone/niebieskie, fois gras
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Wiegcej informaciji:

Carmes de Rieussec to druga etyketa Chateau Rieussec - posiadtosci o statusie
Premier Grand Cru w Sauternes. W stosunku do grand vin cechuje sie wiekszg
Swiezoscig i nieco Izejszg budowa. Sktad w roczniku 2020: 82% Sémillon, 16%
Sauvignon Blanc, 2% Muscadelle.

Winogrona sg ttoczone bezposrednio po przybyciu do winiarni. Po klarowaniu
moszcz trafia do nowych beczek, gdzie odbywa sie fermentacja, oddzielnie dla
kazdej parceli. Po fermentacji wina dojrzewajg na osadzie z regularnym batonnage
do potowy grudnia, a nastepnie po kupazu wracaja do beczek na ok. 12 miesiecy
dojrzewania.
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