YN VININOVA

Arensbak™ Red BIO

BEZALKOHOLOWE

Herbata (woda, cukier trzcinowy,
herbata Puerh, ptatki nagietka),
zageszczone soki owocowe
(wisnia, czarna porzeczka, aronia,
jezyna), jatowiec, pieczarka
cremini, regulatory kwasowosci
(kwas winowy, kwas mlekowy,
SKLADNIKI kwas cytrynowy), korzen lukreciji,
ODZYWCZE  czarny

KRAJ Dania

Wartosci odzywcze w 100 g:
Wartos¢ energetyczna: 69 kJ /19
kcal Ttuszcz: 0 g w tym kwasy
ttuszczowe nasycone: 0 g
WARTOSCI Weglowodany: 2,4 g w tym cukry:
ODZYWCZE 2,0 gBiatko:0gS6l:0,01g

Wiegcej informaciji:

ARENSBAK Red powstaje na bazie czarnej herbaty Shu Puerh z regionu Yunnan w
potudniowo-zachodnich Chinach. Herbata wnosi naturalne ziemiste nuty, ktore
budujg gteboki i ztozony charakter trunku.

Baza jest kombucha, a podczas drugiej fermentacji dodawane sg aronia, czarna
porzeczka, wisnie oraz grzyby, ktore odpowiadajg za wyrazne nuty umami. Napar z
jagaod jatowca i lukrecji nadaje ARENSBAK Red gtebie oraz petnie smaku. Catosc
dojrzewa z dodatkiem debu, ktory podkresla naturalne taniny i strukture trunku.
Potaczenie czerwonych i czarnych owocow z akcentami ziotowymi sprawia, ze jest
to doskonata bezalkoholowa alternatywa dla czerwonego wina.

Potrawy:

Polenta z grillowanymi warzywami, sery twarde starzone
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Ar enSb ak ARENSBAK"

ARENSBAK to dunski producent bezalkoholowych wine proxy tworzonych na
bazie fermentowanej herbaty i kombuchy. Marka powstata w kopenhaskim
Srodowisku gastronomicznym z inspiracji ideg stworzenia wytrawnej, ztozone;
alternatywy dla wina bez procesu dealkoholizacji. Dzigki potgczeniu herbat
premium, naturalnej fermentacji, botanikow i debu ARENSBAK oferuje gtebie,
strukture oraz gastronomiczny charakter ceniony takze w restauracjach fine
dining.



