Bianco Atavico
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Aromat:

W aromacie wino jest Swieze i ziotowe, z wyraznymi nutami rozmarynu oraz
srodziemnomorskich ziot. W tle pojawia sie delikatny akcent marakui, ktory dodaje

mu lekko egzotycznej Swiezosci.

Smak:

W smaku wino jest lekkie, rzeskie i wytrawne. Dobrze zaznaczona kwasowosc¢
taczy sie z subtelng owocowoscig i mineralnym finiszem, nadajgc catosci czysty,

energetyczny charakter.

Potrawy:

MINIMALNA

YN VININOVA

TEMPERATURA 10.00st.C

KRAJ

REGION

APELACJA

SZCZEP

RODZAJ

KOLOR

POJEMNOSC

CERTYFIKATY

Pizza bianca, pieczone warzywa z rozmarynem

Wiochy

Toskania

Toscana lGT

Vermentino

Wytrawne

Biate

750 ml

Wino biologiczne, Wino naturalne
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Atavica to projekt zrodzony z przyjazni, pasji do natury i marzenia o tworzeniu
wina w zgodzie z rytmem ziemi. Za marka stojg cztery osoby, ktore poznaty sie w
Dublinie, a po 2020 roku postanowity zamieniC miejskie zycie na wioskg wies. Po
kilku latach nauki u przyjaciela Gino, ktory w pétnocnej Toskanii tworzyt naturalne
wino w swojej domowej kantynie, zdecydowali sie p6jSC wtasng droga. W 2024
roku kupili 17-hektarowg ekologiczng farme w Maremmie, dzikim i pigknym
regionie potudniowej Toskanii, uwazanym za jedno z najstarszych miejsc uprawy
winorosli we Wtoszech. Na farmie rosnie 5,5 hektara winorosli, w tym Sangiovese,
Vermentino, Pugnitello i Foglia Tonda, oraz 5,5 hektara drzew oliwnych odmian
Frantoio, Leccino i Moraiolo. Atavica produkuje certyfikowane organiczne wina
naturalne o niskiej interwencji oraz organiczng oliwe extra virgin. Winogrona i
oliwki zbierane sg recznie, a uzycie miedzi i siarki ograniczane jest do minimum.
Pola pozostajg czesciowo dzikie, aby wspiera¢ bioréznorodnosc i pozwoli¢
naturze pracowac na wtasnych zasadach. Dla tworcow Ataviki naturalne wino to
nie tylko smak, ale takze przejrzystosc, sezonowosc¢ i szczery zapis danego
rocznika, gleby oraz ludzkich rak, ktore braty udziat w jego powstaniu. Kazda
butelka jest osobng historig — niepowtarzalng, zywa i gteboko zakorzeniong w
krajobrazie toskanskiej Maremmy.



