YN VININOVA

Nika Passito

KRAJ Wiochy

MINIMALNA
TEMPERATURA 12.00st.C

REGION Sycylia

APELACJA Passito di Pantelleria DOC

SZCZEP Zibibbo

ZAWARTOSC
ALKOHOLU 14,0%

RODZAJ Stodkie

KOLOR Bursztynowy

POJEMNOSC 500 ml

Aromat:

Intensywny i bogaty aromat suszonych winogron, dojrzatych moreli, kandyzowanej
skorki pomaranczy, miodu, fig i rodzynek z delikatng nutg kwiatowa.

Smak:

Stodkie, aksamitne i doskonale zbalansowane. Dominujg nuty suszonych owocow,
moreli, miodu i karmelu, wsparte Swiezoscig oraz dtugim, harmonijnym finiszem.

Potrawy:

Desery zricottg, sery plesniowe biate
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Wiegcej informaciji:

Nika to projekt rodziny Mascheroni Stianti, wtascicieli renomowanego Castello di
Volpaia w Chianti Classico, powstaty z pasji do wyjagtkowego terroir Pantellerii oraz
tradycyjnej uprawy szczepu Zibibbo. Ta wulkaniczna wyspa, potozona na potudnie
od zachodnich wybrzezy Sycylii, oferuje jedne z najbardziej niezwyktych warunkow
do produkciji stodkich win na swiecie. Winoros| prowadzona jest metoda alberello
pantesco, wpisang na liste niematerialnego dziedzictwa UNESCO - niskie krzewy
sadzone w niewielkich zagtebieniach sa naturalnie chronione przed silnymi
morskimi wiatrami i skutecznie wykorzystujg nocna wilgoc. Po zbiorach grona sa
starannie podsuszane w srodziemnomorskim stoncu, co pozwala skoncentrowac
naturalng stodycz i niezwykte bogactwo aromatow. Wulkaniczne gleby, morski
klimat oraz wielowiekowa tradycja uprawy nadajg winom Nika wyjgtkowg
mineralnosc, elegancije i gtebie. Dzis Nika, obok Volpaia i Castelprile, stanowi jednag
z trzech posiadtosci winiarskich nalezacych do rodziny Mascheroni Stianti, taczac
autentyczne dziedzictwo Pantellerii z najwyzszymi standardami jakosci.atow.

Castello di
stell
Volp ala CASTELLO vt VOLPAIA

Castello di Volpaia to jedna z najbardziej cenionych posiadtosci Chianti Classico,
potozona w sredniowiecznej, ufortyfikowanej wiosce Volpaia, ktorej historia siega
1172 roku. Od 1972 roku nalezy do rodziny Mascheroni Stianti, ktora z niezwyktg
dbatoscig odrestaurowata zabytkowy kompleks, zachowujgc jego historyczny
charakter i przeksztatcajgc go w nowoczesng, ekologiczng winiarnie. Winnice o
powierzchni okoto 45 ha, potozone na wysokosci ponad 400 m n.p.m., obsadzone
sg gtéwnie Sangiovese i uprawiane metodami organicznymi. Kamieniste,
piaszczysto-piaskowcowe gleby oraz chtodny mikroklimat Alto Chianti pozwalajg
tworzy¢ wina o wyjatkowej elegancji, Swiezosci i dlugowiecznosci. Dzieki selekcji
dawnych klonéw Sangiovese powstaty kultowe crus: Coltassala, Balifico i Il Puro.
Castello di Volpaia od lat uznawane jest za jednego z ambasadorow najwyzszej
jakosci Chianti Classico na Swiecie.



