YN VININOVA

Noble Cuvee Brut 2012

MINIMALNA
TEMPERATURA 6.00 st.C

JEDNOSTKA
MIARY Butelka

POTENCJAL
LEZAKOWANIA ponad 20 lat

KRAJ Francja

MAKSYMALNA
TEMPERATURA 10

APELACJA Champagne AOC

KOLOR Biate

Wiecej informaciji:

Lanson Noble Champagne 2012 to prestizowe cuvée powstate z harmonijnego
potgczenia Chardonnay z Cote des Blancs oraz Pinot Noir z Montagne de Reims.
Wina pochodzg wytgcznie z wyselekcjonowanych parceli Grand Cru, a do
produkcji wykorzystuje sie jedynie moszcz z pierwszego ttoczenia. Fermentacja
bez przeprowadzania fermentaciji jabtkowo-mlekowej pozwala zachowac
wyjatkowa Swiezosc, precyzje i potencjat dojrzewania. Szampanskie powstaje
zgodnie z tradycyjng metodg, bedac wyrazem eleganciji, czystosci terroir i kunsztu
domu Lanson.

Potrawy:

Przegrzebki smazone na masle, risotto z truflami
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Historia domu szampanskiego Lanson siega roku 1760 kiedy to sedzia

grodzki Frangois Delamotte zaczat produkowac¢ szampana na rynek francuskii na
eksport. W 1786 r. jego syn wraz z biznesowym partnerem

Jean-Baptiste Lanson, ktory pozniej dat nazwisko firmie, stworzyli firme
skupiajgca winnice produkujgce szampana na rynki zagraniczne. Od XIX w. do
dzis Lanson zaopatruje brytyjska rodzine krélewska - herb Elzbiety

Il jest widoczny na etykiecie szampana Lanson. Od 1977 r Lanson to

gtowny dostawca szampana na imprezy zwigzane z turniejami tenisowymi na
Wimbledonie. Klientem jest tez Tour De France.Dom szampana pozostawat
witasnoscig rodziny do 1980 roku. Od 2006 r. funkcjonuje jako grupa Lanson-BCC i
jest jedna z najbardziej rozpoznawalnych marek

szampanskich na swiecie.



