YN VININOVA

"Saint Francois”

KRAJ Francja

MINIMALNA
TEMPERATURA 16.00 st.C

REGION Burgundia

APELACJA Volnay AOC

SZCZEP Pinot Noir

ZAWARTOSC
ALKOHOLU 13,0%

l Bhrmine SR Monat

Vornay RODZAJ Wytrawne

S T

KOLOR Czerwone

POJEMNOSC 750 ml

CERTYFIKATY Wino biodynamiczne

Aromat:

Aromat wisni, malin i poziomek przeplata sie z fiotkami, ptatkami rozy oraz nutami
lesnej sciotki, mokrego kamienia, delikatnego cedru, biatego pieprzu i subtelnych
przypraw.

Smak:

Smak soczystych wisni, malin i czerwonej porzeczki wspiera wyrazna mineralnosc,
Swieza kwasowosc¢ i aksamitne taniny. Finisz jest dtugi, elegancki, z nutami
przypraw i lesnej ziemi.

Potrawy:

Duszony krolik, risotto z grzybami
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Wiegcej informaciji:

Pinot Noir z selekcji "'massale" (masowej). Owoce pochodzg z parceli Bouchéres,
Sur Roche, Buttes, Famines, Poison, Pasquiers oraz Premier Cru Robardelle w
Volnay. Kazda parcela winifikowana oddzielnie, z wykorzystaniem od 100% catych
gron do 100% odszyputkowanych jagdd. Dojrzewanie przez 26 miesiecy w
beczkach z francuskiego debu (10% nowych). Wino butelkowane bez filtracii.
Nazwane na czesC ojca Pascala Robleta - Francois.

Domaine Roblot
Monnot - [

Domaine Roblet-Monnot to rodzinna posiaditosc z siedzibg w Volnay, ktorej
korzenie siegajg XVIl wieku. Pascal Roblet od 1997 roku prowadzi winnice zgodnie
z zasadami biodynamiki, stosujgc bardzo geste nasadzenia i wyjatkowo niskie
plony, co przektada sie na wysokg koncentracje oraz doskonatg ekspresje terroir.
Wigkszos$¢ parceli znajduje sie w Volnay, a niewielka czes¢ w Pommard. W
piwnicy producent stawia na minimalng ingerencje - fermentacje z ograniczonym
pigeage, brak klarowania i filtracji oraz dtugie dojrzewanie w beczkach. Efektem
sg eleganckie, mineralne i dtugowieczne Pinot Noir, wiernie oddajgce charakter
burgundzkich siedlisk.



