YN VININOVA

"Les Brouillards"

KRAJ Francja

MINIMALNA
TEMPERATURA 16.00 st.C

REGION Burgundia

APELACJA Volnay Premier Cru AOC

SZCZEP Pinot Noir

ZAWARTOSC
ALKOHOLU 13,0%

Vounay Brout RODZAJ Wytrawne

KOLOR Czerwone

POJEMNOSC 750 ml

CERTYFIKATY Wino biodynamiczne

Aromat:

Aromat dojrzatych wisni, malin i Sliwek uzupetniaja fiotki, czerwone kwiaty oraz nuty
mokrej ziemi, kamienia, ciemnej czekolady, przypraw korzennych i subtelnego
cedru.

Smak:

Bogaty i warstwowy smak wisni, malin oraz czarnej porzeczki wspiera swieza
kwasowo0s¢, aksamitne taniny i mineralnosc. Dtugi finisz przynosi nuty przypraw,
kakao oraz wilgotnej ziemi.

Potrawy:

Comber z jelenia, pieczona perliczka
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Wiegcej informaciji:

Les Brouillards to premier cru potozone na wysokosci okoto 255 m n.p.m. Winnica
graniczy od potudnia z Les Mitans, a od potnocy z parcelg Pointes d’Angeles.
Nazwa wywodzi sie od starofrancuskiego Breuil (tac. Brogilus), 0znaczajgcego
niewielki zagajnik lub mtody las, co wskazuje, ze teren ten byt niegdys porosniety
drzewami. Dzi$ siedlisko stynie z eleganckich, mineralnych Pinot Noir o doskonatej
strukturze, gtebii duzym potencjale dojrzewania.

Domaine Roblot
Monnot - [

Domaine Roblet-Monnot to rodzinna posiaditosc z siedzibg w Volnay, ktorej
korzenie siegajg XVIl wieku. Pascal Roblet od 1997 roku prowadzi winnice zgodnie
z zasadami biodynamiki, stosujgc bardzo geste nasadzenia i wyjatkowo niskie
plony, co przektada sie na wysokg koncentracje oraz doskonatg ekspresje terroir.
Wigkszos$¢ parceli znajduje sie w Volnay, a niewielka czes¢ w Pommard. W
piwnicy producent stawia na minimalng ingerencje - fermentacje z ograniczonym
pigeage, brak klarowania i filtracji oraz dtugie dojrzewanie w beczkach. Efektem
sg eleganckie, mineralne i dtugowieczne Pinot Noir, wiernie oddajgce charakter
burgundzkich siedlisk.



