YN VININOVA

Les Ruelles

KRAJ Francja

MINIMALNA
TEMPERATURA 16.00 st.C

REGION Dolina Loary

APELACJA Vin de France

SZCZEP Grolleau

ZAWARTOSC
ALKOHOLU 12,5%

RODZAJ Wytrawne
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KOLOR Czerwone

LEs RUELLES

Vin de France

POJEMNOSC 750 ml
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Wino biodynamiczne, Wino
CERTYFIKATY organiczne, Vininova naturalnie

Aromat:

Delikatny, niezwykle swiezy bukiet oparty na czerwonych owocach - wisniach,
malinach, poziomkach i czerwonych porzeczkach . Towarzysza im nuty fiotkow,
Swiezych ziot, pieprzu i delikatnych przypraw. W tle pojawia sie ziemistosc i
subtelna mineralnos¢ charakterystyczna dla tupkowych siedlisk Anjou.

Smak:

W ustach lekkie, soczyste i petne energii, z chrupkim czerwonym owocem i
wyrazna Swiezoscig. Grolleau daje tutaj delikatng strukture, subtelne taniny i
pikantny charakter zamiast ciezaru i koncentracji. Finisz jest czysty, wytrawny i
mineralny, z nutami czerwonych owocow, ziot i pieprznych przypraw.

Potrawy:

Boeuf bourguignon, gulasz z dzika
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Wiecej informaciji:

Les Ruelles 2024 to niezwykle limitowane czerwone wino z 100% Grolleau,
historycznej odmiany Doliny Loary, ktorg Mark Angeli od lat przywraca do
naleznego jej miejsca. Winogrona pochodzg z biodynamicznie prowadzonych
winnic na zboczach Thouarcé w Anjou, gdzie dominujg tupki, tupki karbonskie i
gliny. Zbiory prowadzone sg wytgcznie recznie przy petnej dojrzatosci owocow. W
piwnicy obowigzuje zasada minimalnej ingerencji: fermentacja przebiega
spontanicznie dzieki naturalnym drozdzom, bez technologicznego korygowania
wina. Dojrzewanie odbywa sie w uzywanych beczkach, duzych foudres lub
amforach, zaleznie od charakteru rocznika. Siarka stosowana jest w minimalnych
ilosciach, aby zachowac czystos¢ owocu i ekspresje terroir.

LaFerme De La
Sansonniere

Historia winnicy siega XV wieku . W 1989 roku zostata kupiona przez Marka
Angeli, bytego murarza ktory zafascynowany szkoleniem w Sauternes postanowit
sam robic¢ wino. Od pierwszych zbiorow w 1990 winnice prowadzi
biodynamicznie, co wtedy byto rzadkoscig. Obecnie Mark pracuje wspolnie ze
swoim synem Martialem i uprawiajg niecate 8ha winnic ( chenin blanc i grolleau).
Sam Mark uwaza, ze dodawanie siarki do wina to w pewnym sensie porazka. Jest
zaangazowany w dziatalnos¢ edukacyjng zapraszajgc co roku mtodych winiarzy
na szkolenia i staze.



