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KRAJ Wiochy
MINIMALNA
TEMPERATURA 16.00 st.C
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S&a Cabernet Sauvignon, Carmenere,
SZCZEP Merlot

Sam

| Leonardo ZAWARTOSC
ALKOHOLU 13,0%
RODZAJ Wytrawne
- KOLOR Czerwone
POJEMNOSC 750 ml
Decanter 95 pkt., Robert Parker 93

NAGRODY ptk., Wine Spectator 92 pkt.

Aromat:

Eleganckie, harmonijne i petne energii. Smak ciemnych owocow wspotgra z
ziotowym oraz balsamicznym charakterem wina, a szlachetne, drobne taniny
nadajg mu precyzyjna strukture. Swiezos¢ rownowazy koncentracje, dzieki czemu
catos¢ zachowuje ptynnosc i finezje. Diugi, ztozony finisz podkresla gtebie oraz
doskonatg rownowage.

Smak:

Na podniebieniu wino jest petne, precyzyjne i doskonale zbalansowane. Soczyste
ciemne owoce tgczg sie z nutami tytoniu, kakao i szlachetnego drewna. Aksamitne,
dojrzate taniny oraz zywa kwasowos¢ prowadzg do diugiego, mineralnego finiszu o
wyjatkowej eleganciji.
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Potrawy:
Dziczyzna z sosem grzybowym, pieczona jagniecina z ziotami
Wiegcej informaciji:

Rocznik 2011 wyrdzniat sie wczesnym poczgtkiem wegetaciji i kwitnieniem okoto
20 maja, dzieki czemu winorosl omineta dwie gtowne fale czerwcowych opadow.
Deszcze, ktore przyniosty tacznie okoto 150 mm wody, oraz chtodniejsza pogoda
spowolnity rozwoj krzewow, przywracajgc sezonowi typowy rytm. Suchy sierpien i
wrzesien, z duzymi roznicami temperatur miedzy dniem a noca, zapewnity
doskonate warunki do dojrzewania gron. Zbiory rozpoczeto 20 wrzesnia od
Merlota. Nastepnie zrobiono kilkudniowa przerwe, pozwalajac pozniej
dojrzewajacym odmianom osiggnac petna dojrzatosc; winobranie zakonczono 10
pazdziernika.

Odmiany winifikowano i starzono oddzielnie, a po 24 miesigcach we francuskim
debie potgczono je w ostateczny kupaz. Wino dojrzewato nastepnie minimum dwa
lata w butelce przed premiera. Spontaniczna fermentacja i maceracja trwajg 12-15
dni w niewielkich betonowych kadziach, z przepompowywaniem moszczu i
okresowym délestage. Nastepnie wino dojrzewa przez 24 miesigce we francuskim
debie: 70% w barriques, 30% w tonneaux, uzywanych po raz pierwszy, drugi i
trzeci. Po zestawieniu kupazu odpoczywa jeszcze co najmniej 24 miesigce w
butelce.
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Tenuta San Leonardo to jedna z najbardziej prestizowych posiadtosci winiarskich
potnocnych Wioch, potozona w potudniowej czesci regionu Trentino, u stop Alp,
nieopodal jeziora Garda. Historia tego miejsca siega wczesnego sredniowiecza -
juz przed rokiem 1000 istniata tu osada i klasztor, a uprawa winorosli byta wazna
czescig lokalnej kultury i gospodarki. Od XVIIl wieku majatek pozostaje w rekach
rodziny Guerrieri Gonzaga, ktora z pokolenia na pokolenie pielegnuje jego
wielowiekowe dziedzictwo i rozwija sztuke winiarska.

Winnice Tenuta San Leonardo rozciggaja sie na aluwialnych glebach doliny rzeki
Adyqgi, gdzie alpejski klimat tagodzony jest cieptymi podmuchami znad jeziora
Garda. Uprawia sie tu przede wszystkim odmiany bordoskie - Cabernet
Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot oraz Carmenere - ktore staty sie podstawag
stylu domu. Flagowe wino San Leonardo, tworzone od 1982 roku, to blend
inspirowany wielkimi winami Bordeaux, styngcy z wyjatkowe;j finezji oraz
imponujgcego potencjatu dojrzewania.

Dzieki konsekwentnej pracy rodziny Guerrieri Gonzaga i miedzynarodowemu
uznaniu krytykow, a takze mitosnikow wina Tenuta San Leonardo uchodzi dzis za
jedna z ikon wioskiego winiarstwa. Kazda butelka jest zapowiedzig



ponadczasowej klasyki - eleganciji i szyku we wtoskim wydaniu.



